1

3k 3k 3k %k %k

Boeuf aux olives

3k 3k 3k %k %k

Pommes vapeur

3k 3k 3k %k %k

Brie
% 3k 3k 3k k
Nectarine
Vicnge gce .
France Bio

ATELIER CULINAIRE ANCENIS

du Lundi 17 Juin au Vendredi 21 Juin
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U ARD

Melon

3k 3k 3k %k %k

Chili sin carne (riz BIO) @

Riz, haricot rouge, oignon,
tomate, poivron, ail, cumin, papr

3k 3k 3k %k %k

3k 3k 3k %k %k

3k 3k 3k %k %k

Fromage blanc

aux fraises
Gaec de Mezerac 44

@V' &tarien ;1: Bleu Blanc
égétarien Cosur

&

3 Bio & local

Carotte rapée ‘a

vinaigrette
Rosée des champs 49

3k 3k 3k %k %k

Réti de porc

a l'estragon =

3k 3k 3k %k %k

Haricots verts

3k 3k 3k %k %k

Carré fromager

3k 3k 3k %k %k

Flan nappé caramel

Volaille

Péche
1 frangaise

durable

TELECHARGEZ
L'APPLICATION

Salade italienne

(Penne Bio)
Pates tomate poivons olive

3k 3k 3k %k %k

Colin meuniére

3k 3k 3k %k %k

Ratatouille

3k 3k 3k %k %k

3k 3k 3k %k %k

Créme dessert

chocolat
Earl les 3 chénes 49

SCANNEZ LE
ar CODE

JED)

)

peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité
visionnement

Loireauxence

Concombre féta

3k 3k 3k %k %k

Poulet réti

3k 3k 3k %k %k

Petits pois cuisinés

3k 3k 3k %k %k

Fondu président

3k 3k 3k %k %k

Purée Pomme Abricot
Fleur d'oranger

99 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
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