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. " .. Taboulé BIO (menthe,
Salade bicolore Fevilleté au fromage Tomate vinaigrette . ( Pomelos
citron non BIO)
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Réti de porc T, 2 s s Filet de hoki
X P & Roti de boeuf 1§ Poulet réti @ . . 6 Chili sin carne (riz BIO) @
a la normande = sauce dieppoise
SDA 44 Riz, haricot rouge, oignon,
tomate, poivron, ail, cumin, papr
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Tortis Gratin de courgettes Petits pois cuisinés Poélée de légumes
Haricofs verts, carottes, navets
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Saint Morét Fromage Saint Nectaire (-)
skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok skok sk skok
Fromage blanc o, . . . . .
. P Banane Riz au lait Flan nappé caramel Purée pomme griotte
aux fraises =
Gaec de Mezerac 44
98 Ansamble
. =¥ Bleu Blonc V»:m..e de @ - e Péche @ dndiarie @ Appelat. peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE
Bio & C Coeur F':mce Local durable Vegetaren e d Qrigine P visionnement




