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ATELIER CULINAIRE ANCENIS
du Lundi 01 Avril au Vendredi 05 Auvril
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Salade western

Haricot rouge, mais, poivron,
vinaigrette au ketchup
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Saucisse de Francfort
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Lentilles
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Fromage
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Fromage blanc sucré
Gaec de Mezerac 44
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Carottes BIO rapées
vinaigrette miel curry
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Sauté de boeuf
sauce tomate origan
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Mitonnée de légumes
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Gateav au chocolat

Les produits peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité
et/ou d’approvisionnement

3¢

Loireauxence

Macédoine de
Iégumes mayonnaise
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Blanquette de poisson 6
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Riz créole
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Gouda
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Purée pomme rhubarbe
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UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE



